LANDGASTHOF ADLER
I

SPEISEN ZUM MITNEHMEN

UNSERE KLASSIKER

GESCHMORTE OCHSENBACKEN

PortweinsofRe | Rstzwiebel

Hausgemachte Semmelkndédel 21 Euro

SCHWEINEBRATEN “JAGER-ART"

BratensofRRe | Rahmchampignons
Hausgemachte Spatzle 14 Euro

®

Kulinarisch

ADLER" S ZWIEBELROSTBRATEN
VOM DEUTSCHEN JUNGBULLEN

BratensoflRe | Rgstzwiebel
Hausgemachte Spatzle 23 Euro

SCHNITZEL “"WIENER ART”"
14 Euro

®

Kulinarisch

Pommes frites

“RIESER”"-CORDON BLEU

®

Kulinarisch

Pommes frites 16 Euro

VEGETARISCH & VEGAN

HAUSGEMACHTE SELLERIESCHNITZEL
Zitronenschaum | Kartoffelpuree
mediterranes Gemuse 18 Euro

KORBIS -PASTA | VEGAN
Linguine | KuUrbis-Zitronengras-Curry
Vegane Sour-Cream | Krauter 17 Euro

SALATBOWLS

GROSSE BUNTE SALATVARIATION

e mit wirzigem Feta-Kase und
stB-sauer eingelegtem Kiirbis

e Schnitzelstreifen 16 Euro

e gebratenem Maishuhn 16 Euro

16 Euro

Beilagensalat 6,90 Euro

DEFTIG, KALT & WARM

CURRYWURST

Oberlander | CurrywurstsofRe
Madras-Curry | Réstzwiebel
Pommes frites 13 Euro

GROBE BRATWURSTE
VOM METZGER DAVID LEHR

BratensofRe | Kartoffelsalat 12 Euro

LINSEN MIT SPATZLE
dazu 1 Paar Wiener 12 Euro

SCHWEIZER WURSTSALAT

Lyoner | Kase | Zwiebel 9 Euro

SUPPE TO-GO

Selleriecremesuppe
Sesam-Mandel-Crunch |Sesamadl
Frische Krauter 8 Euro

Landgasthof Adler | Brunnenstralle 5 | 73469 Utzmemmingen
TEL 09081/3476 | info@adler-utzmemmingen.de

Mittwoch Ruhetag

Allergene: 1) Glutenhaltiges Getreide 2) Krebstiere 3) Eier 4) Fisch 5) ErdnUsse

6) Soja 7) Milch und Lactose 8) Schalenfrichte 9) Lupine

12) Senf 13) Sesamsamen

10) Weichtiere
14) Schwefeldioxid und Sulfite

11) Sellerie

®

Kulinarisch




